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Otel, Lokanta ve lkram Hizmetleri Béliimii / Otel, Lokanta ve lkram Hizmetleri Bélimii / ASCILIK

Ders Kodu Ders Adi Teorik Uygulama Laboratuvar Yerel Kredi AKTS
AS202 ZIYAFET MUTFAGI 2,00 2,00 0,00 3,00 4,00
Ders Detayi
Dersin Dili . Turkge
Dersin Seviyesi : Onlisans
Dersin Tipi : Secgmeli
On Kosullar : Yok
Dersin Amaci : Ziyafet kapsaminda yer alan tim organizasyonlar ve organizasyonlarda kullanilan mendilerin planlanmasi ve uygulanmasi gibi konularda égrencilerin bilgi sahibi
olmasini saglamak.
Dersin igerigi : Ders, yiyecek igecek isletmelerinde ziyafetin tanimi ve kapsamin, ziyafetin isletmeler agisindan 6nemini, ziyafet meni planlamasi ve ziyafet men turlerini, ziyafet

Dersin Kitabi / Malzemesi /
Onerilen Kaynaklar

Planlanan Ogrenme Etkinlikleri
ve Ogretme Yontemleri

Ders igin Onerilen Diger
Hususlar

Dersi Veren Ogretim Elemanlan

Dersi Veren Ogretim Elemani
Yardimcilari

Dersin Veriligi
En Son Giincelleme Tarihi

Dosya indiriime Tarihi

Ders Ogrenme Giktilar!

Bu dersi tamamladiginda égrenci :

mendlerinin fiyatlandirimasini, ziyafet organizasyonlarinda yer alan personel ve gérev tanimlarini, bife, kokteyl ve toplanti organizasyonlarini, ziyafetlerde protokol
kurallarini icermektedir. Ders, ziyafet mendilerinde yer alan yiyeceklerin uygulamali egitimini kapsamaktadr.

: Ders Notu ve Kitap: Yimaz, Y.(2007). Otel ve Yiyecek icecek Isletmelerinde Ziyafet Organizasyonu ve Yonetimi: Detay Yayincilik.
: Ders Anlatimi ve Uygulama
: Internet Arastirmasi, Egitim Gezisi ve Seminer

: Ogr. Gér. Dr. Ozlem Basar
: Ogr. Gér. Dr. Serkan ZARO

: YUz Yize Egitim
: 15.01.2026 14:31:48
: 20.01.2026

1 Ziyafet kavramini, ziyafet organizasyon turlerini ve isletmeler agisindan dnemini tanimlar.

2 Ziyafet séZesmesini (BEO) aciklar ve organizasyon surecindeki roltini yorumlar.

3 Ziyafet salonu, masa diizeni ve oturma planini uygular.

4 Ogrenci, farkli ziyafet tiirlerine uygun mentdileri planlar ve menii—organizasyon uyumunu degerlendirir.

5 Ogrenci, ziyafet ydnetiminde planlama, organizasyon, yoneltme, koordinasyon ve denetim siireglerini uygulamali rekler Gizerinden analizeder.

6 Bife, kokteyl ve toplanti organizasyonlarini planlar.

7 Ogrenci, mutfakta ziyafet ment uygulamalarini yapar.

On / Yan Kosullar

Ders Kodu Ders Adi Kosul Teorik Uygulama Laboratuvar Yerel Kredi AKTS



Haftallk Konular ve Hazirliklar

Teorik Uygulama

1.Hafta *Ziyafetin Tanimi, Kapsami ve
Ziyafet Organizasyonlarinin Onemi

2.Hafta *Ziyafet Salonlarinin Planlanmasi

3.Hafta *Ziyafet MenUlerinin Planlanmasi
ve Fiyatlandirimasi

4 Hafta *Ziyafet Yonetiminde Orgitleme,
Ziyafet Personeli ve Gorev
Tanimlan

5.Hafta *Ziyafet Yonetiminde Yoneltme,
Koordinasyon ve Denetim

6.Hafta *Aksam Yemegi Menlleri: Set
Menuler ve Digin Mendileri

7.Hafta *Soguk Baslangic Yemekleri;
Salatalar, Mezeler, Zeytinyaglilar

8 Hafta *VIZE

9.Hafta *Stoklar ve Corbalar

10.Hafta *Ara Sicaklar: Makarna, Manti ve
Borekler

11.Hafta *Temel Soslar ve Ana Yemekler

12.Hafta *Bife ve Kokteyl Organizasyonlari

13.Hafta *Toplanti Organizasyonlari

14 Hafta *Koktely Mentilerinde Servis

Edilen Yiyecekler; Kanepeler

15.Hafta *Toplantlarda Servis Edilen
Yiyecekler; Kahve Molasi Mendileri

Degerlendirme Sistemi %

1 Ara Sinav: 40,000

3 Final : 60,000

Laboratuvar

Hazirlik Bilgileri Ogretim Metodlan

*Derse Gelmeden Okunacaklar: ~ *Anlatma Yontemi
Yilmaz, Y.(2007) Otel ve Yiyecek

icecek Isletmelerinde Ziyafet

Organizasyonu ve Yonetimi: Detay

Yayincilk, 2. B6lUim (Sayfalar 48-

57)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:  *Anlatma Yontemi
Yilmaz, Y.(2007) Otel ve Yiyecek

icecek isletmelerinde Ziyafet

Organizasyonu ve Yonetimi: Detay

Yayincilk, 2. Bélim (Sayfalar 90-

96)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:  *Anlatma Yontemi
Yilmaz, Y.(2007) Otel ve Yiyecek

icecek isletmelerinde Ziyafet

Organizasyonu ve Yonetimi: Detay

Yayincilk, 2. Bélim (Sayfalar 59-

88)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:  *Anlatma Yontemi
Yilmaz, Y.(2007) Otel ve Yiyecek

icecek Isletmelerinde Ziyafet

organizasyonu ve Yonetimi: Detay

Yayincilik, 3. Bolum (Sayfalar 114-

127)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:  *Anlatma Yontemi
Yimaz, Y.(2007) Otel ve Yiyecek

icecek Isletmelerinde Ziyafet

Organizasyonu ve Yonetimi: Detay

Yayincilik, 3. Bolum (Sayfalar 129-

157)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:  *Uygulama
Ders Notu, Bolim: Ziyafet

Mendileri (Set Meniler ve DUgun

Mendileri)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:  *Uygulama
Ders Notu, Bolim: Ziyafet

Mendleri (Set Mendler ve Dugun

Mendileri)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:  *Uygulama
Ders Notu, Bolim: Ziyafet

Mendleri (Set Meniler ve DUgun

Mendileri)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:  *Uygulama
Ders Notu, Bolim: Ziyafet

Mendleri (Set Meniler ve DUgun

Mendleri)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:  *Uygulama
Ders Notu, Bélum: Ziyafet

Mendleri (Set Mendler ve DUgun

Mendleri)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:  *Anlatma Yontemi
Yilmaz, Y.(2007) Otel ve Yiyecek

icecek isletmelerinde Ziyafet

Organizasyonu ve Yonetimi: Detay

Yayincilk, 4. B6lUim (Sayfalar 166-

184)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:  *Anlatma Yontemi
Yilmaz, Y.(2007) Otel ve Yiyecek

icecek Isletmelerinde Ziyafet

Organizasyonu ve Yonetimi: Detay

Yayincilik, 4. Bolum (Sayfalar 186-

190)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:  *Uygulama
Ders Notu, Bolim: Ziyafet

Mendleri (Kokteyl ve Kokteyl

Prolange Mendleri)

*Derse Gelmeden Okunacaklar:  *Uygulama
Ders Notu, Bolim: Ziyafet
Mentleri (Kahve Molasi Mendleri)

Dersin
Ogrenme
Ciktilan
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AKTS s Yiki

Aktiviteler Sayi Siiresi(Saat) Toplam is Yiikii
Vize 1 1,00 1,00

Final 1 1,00 1,00

Derse Katilim 14 3,00 42,00

Ders Oncesi Bireysel Calisma 7 2,00 14,00

Ders Sonrasi Bireysel Calisma 7 2,00 14,00

Ara Sinav Hazirlk 7 2,00 14,00

Final Sinavi Hazirlik 7 2,00 14,00

Odev 4 2,00 8,00

Toplam: 108,00
Toplam Is Yikii/ 30 (Saat ) : 4
AKTS : 4,00

Program Ogrenme Ciktis lligkisi

P.C1 PC2 P.G3 PC4 PC5 PC6 P.C7 P.C8 P.GC9 P.C.10 P.G11 P.G12 P.G13 P.C.14 P.G15 P.C.16 P.G17 P.C.18 P.C.19 P.C20 P.C21 P.G.22
P.C.1 P.C.2 P.G.3 P.C.4 P.C.5 P.C.6 P.C.7 P.C.8 P.GC.9 P.G.10 P.G.11 P.G.12 P.G.13 P.C.14 P.G.15 P.C.16 P.C.17 P.G.18 P.C.19 P.G.20 P.C.21 P.G.22

0.C.1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0¢C.2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0¢C.3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0C.4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0.¢G.5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0¢G.6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0.¢.7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Ortalama 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Asirmaciliga Dikkat ! : Raporlarinizda/édeverinizde/caligmalarinizda akademik alintlama kurallarina ve agirmaciliga (intihal) lutfen dikkat ediniz. Asirmacilik etik olarak yanlis, akademik olarak sug saylan bir dawanistir. Sinifici kopya gekme ile
raporunda/édevinde/calismasinda asirmacilik yapma arasinda herhangi bir fark yoktur. Her ikisi de disiplin cezasi gerektirir. Liitfen bagkasinin fikirlerini, séZerini, ifadelerini vb. kendinizinmis gibi sunmayiniz Iyi veya kéti, yaptiginizédevicalisma size ait
olmalidir. Sizden kusursuzbir calisma beklenmemektedir. Akademik yazm kurallari konusunda bir sorunuzolursa dersin égretim elemant ile gérusebilirsiniz

Engel Durumu/Uyarlama Talebi : Engel durumuna iligkin herhangi bir uyarlama talebinde bulunmak isteyen égrenciler, dersin 6gretim elemani ya da Nevsehir Engelli Ogrenci Birimi ile en kisa stirede iletisime gegmelidir.
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